BN A-B-CERT /X

ZERTIFIKAT

gemaf Artikel 35 Absatz 1 der Verordnung (EU) 2018/848 iiber die okologische/biologische Produktion
und die Kennzeichnung von okologischen/biologischen Erzeugnissen

Teil I: Verbindliche Angaben

1. Nummer des Zertifikats: 6L3D6ERSJCWO 2. Unternehmer

3. Name und Anschrift des Unternehmers 4. Kontrollstelle:
Ernst Bocker GmbH & Co. KG ABCERT AG
Ringstrafe 55 - 57 Martinstr. 42-44
32427 Minden 73728 Esslingen

DE-OKO0-006

5. Tatigkeit(en) des Unternehmers oder der Unternehmergruppe
Aufbereitung
Einfuhr
Ausfuhr

6. Erzeugniskategorie(n) gemaf Artikel 35 Absatz 7 der Verordnung (EU) 2018/848 des Europdischen
Parlaments und des Rates (1) und Produktionsverfahren
d) verarbeitete landwirtschaftliche Erzeugnisse, die zur Verwendung als Lebensmittel bestimmt
sind:
= Produktion 6kologischer/biologischer Erzeugnisse

Dieses Dokument wurde gemaf der Verordnung (EU) 2018/848 ausgestellt, um zu bestdtigen, dass

der Unternehmer die Anforderungen dieser Verordnung erfillt.

7. 0rt, Datum 8. Zertifikat giiltig vom 21.08.2023 - 31.01.2025
Esslingen, 21.08.2023 Reinhard Langerbein

Dieses Dokument wurde elektronisch erstellt und ist ohne Unterschrift giltig. 2
Echtheit und Giiltigkeit kénnen Sie auf www.abcert.de (x DAKKS
unter "Zertifizierte Betriebe nach EG-OKO-VO" tiberpriifen. Ledisce
reditierungsstelle
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BN  A-B-CERT /X

\Ernst Bécker GmbH & Co. KG

\ngstraﬁe 55-57

132427 Minden

‘Kontrollnummer DE-NW-006-26140-BCD |
‘Zum Zertifikat gemaf Artikel 35 Absatz 1 mit der Nummer: 6L3D6ER8JCWO ;

16Ultigkeitsdauer: 21.08.2023-31.01.2025
\ Diese Angaben sind nuriV. mit 0.g. Zertifikat gemé&f Artikel 35 der Verordnung (EU) 2018/848ﬁgrirjltiirg.

Teil ll: Spezifische optionale Angaben

Verzeichnis der Erzeugnisse

Backmischungen / baking mixes tkologisch/biologisch
Brot okologisch/biologisch
glutenfreie Lebensmittel / gluten-free foods dkologisch/biologisch
Getreideerzeugnisse tkologisch/biologisch
Kleingebadck dkologisch/biologisch
Sauerteig / sourdough 6kologisch/biologisch
Sauerteigprodukte / sourdough products tkologisch/biologisch
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